HAVN

ROOFTOP * BAR & RESTAURANT

Wichtige Informationen:

Gruppenbuchungen: Alle MenlUs sind fur Gruppen ab 10 Personen buchbar.

Preisangaben: Die angegebenen Preise gelten pro Person und beinhalten die
ausgewahlten Gerichte. Getranke sind nicht im Preis enthalten und werden nach
Verbrauch berechnet.

Bestatigung: Fur Gruppenbuchungen bendtigen wir eine Bestatigung mindestens
1 Woche im Voraus.

Anpassungen: Sonderwlinsche oder Anpassungen an den Menus kdnnen gegen
Aufpreis berucksichtigt werden.

Zahlungsbedingungen:

Zahlung auf Rechnung: 7 Tage nach Erhalt der Rechnung.

Kostenlibernahmeerklarung: Eine schriftliche Bestatigung der
Kostenubernahme ist im Vorfeld zwingend erforderlich.

Zahlungshinweis: Bitte stellen Sie sicher, dass die Zahlung innerhalb des
angegebenen Zeitraums erfolgt, um Verzogerungen oder Zusatzkosten zu
vermeiden.

Zusatzliche Hinweise:

Bitte beachten Sie, dass bei jedem Menu die Auswahl flr die gesamte Gruppe
bindend ist.

Die Menukarten werden fur lhre Veranstaltung extra gedruckt. Bei Optionen
zwischen Vorspeise und Hauptgang kdnnen Ihre Gaste vor Ort wahlen.
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HAVN Rooftop Menii 1
Klassische Delights und Leckereien
3-Gang-Menli | 49,00 € netto pro Person

Vorspeise

Bitte wahlen Sie eine der folgenden Varianten:

* Vorspeisenvariation Classic
Verschiedene Vorspeisen (Auch als vegetarische Variation)

oder
e Carpaccio vom Rind
Rucola | Parmesan

Hauptgang

Bitte wahlen Sie eine der folgenden Varianten:

e Sous-vide-Lachs
Ofenkartoffel | Sour Cream

oder
¢ Black-Angus-Rumpsteak
Gemuse der Saison | Rosmarinkartoffeln | Krauterbutter |

oder
® Taglioni al Tartufo
Truffel-SahnesoBe | Parmesan | italienischer Triffel

Dessert

Bitte wahlen Sie eine der folgenden Varianten:

e Pjstazien-Kokos-Tiramisu
oder

¢ Tartufo Bianco
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WeiBe Truffel-Eispraline | flissiger Kern

HAVN Rooftop Menii 2
Sushi- und asiatische Aromen
3-Gang-Menli | 40,50 € netto pro Person

Vorspeise

e Tempura-Garnelen
Chili Mayo | rote Zwiebel | Teriyaki | Sesam

Hauptgang

e Sushi Mix "Sylt" zum Teilen
Truffle Roll | Dragon Roll | Surf & Turf | Futo Maki Tempura

Dessert

¢ Tartufo Bianco
WeiBe Truffel-Eispraline | flissiger Kern
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HAVN Rooftop Menii 3
Mediterrane Késtlichkeiten
3-Gang-Menl | 38,00 € netto pro Person

Vorspeise

¢ Karotten-Ingwer-Suppe
Schmand | Landbrot

Hauptgang

eTriiffel-Burger
Black-Angus-Beef | Cheddar | Brioche | Triffelcreme | Gewlirzgurke | Rostzwiebel |
Fritten

Dessert

e Pjstazien-Kokos-Tiramisu
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HAVN Rooftop Menii 4
Vegetarisches & Frisches
3-Gang-Menl | 39,00 € netto pro Person

Vorspeise

® Burrata
Kirschtomaten | Pesto | Kalamata-Oliven

Hauptgang
Bitte wahlen Sie eine der folgenden Varianten:

¢ Taglioni al Tartuffo
Pasta in Truffel-SahnesoBe | Parmesan | italienischer Truffel

oder

* Buddha Bowl
Basic Bulgur-Quinoa | Avocado | Salat | Kohlrabi | Edamame | rote Zwiebel | Cranberries |
Nusse | Sesam-Dressing

Optional auch wahlweise mit Lachs oder Hdhnchen

Dessert

¢ Tartufo Bianco
WeiBe Truffel-Eispraline | fliissigem Kern
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HAVN Rooftop Menii 5
Deftige Klassiker und Spezialitaten
3-Gang-Menli | 48,00 € netto pro Person

Vorspeise

e Tempura Garnelen
Chili Mayo | rote Zwiebel | Teriyaki | Sesam

Hauptgang

® Black Angus Roastbeef
SuBkartoffelpuree | Krauterbutter

Dessert

e Pjstazien-Kokos-Tiramisu




HAVN

ROOFTOP * BAR & RESTAURANT

HAVN Rooftop Menii 6
Rind und Lamm - Ein Genuss flr Feinschmecker
3-Gang-Menli | 55,00 € netto pro Person

Vorspeise

¢ Duett von Carpaccio und Vitello
Zartes Rindercarpaccio | feines Vitello tonnato | frische Krauter | Parmesan

Hauptgang

Bitte wahlen Sie eine der folgenden Varianten:

® Rib Eye Steak mit Rosmarinkartoffeln
Saftiges Rib Eye Steak | Rosmarinkartoffeln | Beilagensalat

oder

e Lammfilet mit StBkartoffelpiliree
Zartes Lammfilet | SUBkartoffelpuree | gegrilltes GemUse

Dessert

® Pjstazien-Parfait mit frischen Beeren
Cremiges Pistazien-Parfait | saisonale Beeren




HAVN

ROOFTOP * BAR & RESTAURANT

HAVN Rooftop Menii 7
Italienische Klassiker und Meeresspezialitdten
3-Gang-Menli | 42,00 € netto pro Person

Vorspeise

* Karotten Ingwer Suppe
Zartes Rindercarpaccio | feines Vitello tonnato | frische Krauter | Parmesan

Hauptgang

Bitte wahlen Sie eine der folgenden Varianten:

® Gnocchi Salsiccia
Frische Gnocchi | wirzige Salsiccia | Tomaten-Rosmarinsauce
oder
® Risotto mit Meeresfriichten

Cremiges Risotto | Meeresfruchte | frische Krauter

Dessert

e Panna Cotta

Klassische Panna Cotta | frische Beeren | fruchtiges Fruchtsorbet
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HAVN Weihnachtsmenii 1
3-Gang-Menl | 55,00 € netto pro Person

Vorspeise

¢ Sinfonia Mista
Zucchini | Auberginen | Paprika | Artischockenherzen | getrocknete Tomaten | Kalamata-
Oliven | Zwiebeln | Peperoni | Bresaola | Weintrauben | M6hren | Strauchtomaten |
Buffelmozzarella

-oder -

* Beef Carpaccio
Rinderfilet | Grana Padano | Rucola | Balsamico-Creme | Olivenol | Pinienkerne

Hauptgang

¢ Black Angus Rumpsteak
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

- oder -

¢ Lachsfilet
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

- oder -

¢ Maispoulardenbrust
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

Dessert

¢ Saisonales Tiramisu
Tiramisu-Creme | Crumbles

-oder -

e HAVN Créme Brilée
Créme Bralée | karamellisierter Zucker | frische Beeren | Vanille
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HAVN Weihnachtsmenii 2
3-Gang-Menl | 56,00 € netto pro Person

Vorspeise

¢ Lachs Carpaccio
Lachscarpaccio | Gambas | Zitronendl | Kresse

- oder -

* Rote Beete Carpaccio
Wildkrautersalat | zweierlei Ziegenkase | NUsse | Preiselbeere

- oder -

e Entenbrust Carpaccio
Gerauchertes Entenbrustfilet | Waldorfsalat | Feldsalat | Preiselbeere | Mandelsplitter |
Kresse

Hauptgang

* Norwegisches Wildlachsfilet
Rotkohl | hausgemachte Knoddel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

-oder-

* Franzosisches Barbarie Entenbrustfilet
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

- oder -

¢ Black Angus Rumpsteak
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

Dessert

¢ Lebkuchen Tiramisu
Tiramisu-Creme | Lebkuchenstlickchen

-oder -

¢ Butterkeks Parfait
Halbgefrorenes Parfait | marinierte Beeren | Butterkeks | Crumble | Minze
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HAVN Weihnachtsmenii 3
3-Gang-Menl | 58,00 € netto pro Person

Vorspeise

¢ Entenbrust Carpaccio
Gerauchertes Entenbrustfilet | Waldorfsalat | Feldsalat | Preiselbeere | Mandelsplitter |
Kresse

- oder -

¢ Beef Tatar Stroganoff
Argentinisches ,,Black Angus“ Rinderfilet | schwarzer Knoblauch | Stroganoff-Creme |
Gin-Gurke | Bio-Kresse

Hauptgang

¢ Black Angus Rumpsteak
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

- oder -

¢ Winterkabeljaufilet
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

- oder -

* Franzésische Barbarie Ente
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

Dessert

e Spekulatius Tiramisu
Tiramisu-Creme | Spekulatius-Crumble

- oder -

e Cheesecake
WeiBe Schokolade | Frischkase | Beeren | Crumble | Minze



HAVN

ROOFTOP * BAR & RESTAURANT

HAVN Weihnachtsmenii 4
3-Gang-Menl | 67,00 € netto pro Person

Vorspeise

¢ Entenbrust Carpaccio
Gerauchertes Entenbrustfilet | Waldorfsalat | Feldsalat | Preiselbeere | Mandelsplitter |
Kresse

- oder -

e Ziegenkdse BonBon
Ziegenkase im Wan-Tan BonBon | Feigen Carpaccio | Wildkrautersalat | Honig | WalnUsse
| Preiselbeere

Hauptgang

¢ Argentinisches Black Angus Rinderfilet
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

- oder -

e Lamm Carée
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

- oder -

* Franzésische Barbarie Ente
Rotkohl | hausgemachte Knodel | Portweinjus | Bratapfel-Ragout

Dessert

e Spekulatius Tiramisu
Tiramisu-Creme | Spekulatius

- oder -

¢ Christstollen Parfait
Christstollen Parfait | Gluhwein-Zabaione | Apple | Crumble
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HAVN First Class Getrankepauschale
3 Stunden | 59,00 € netto pro Person

Erfrischungen
* Coca Cola | Fanta | Sprite | Coca Cola Zero | San Pellegrino Mineralwasser | Acqua
Panna Stilles Wasser | Apfelschorle

Fiir die AnstoBmomente
¢ Aperol Spritz | Sarti Spritz | Prosecco

Bierauswahl
¢ Warsteiner Pils | Warsteiner Hefeweizen

Weine
¢ Ausgewahlte Rot- und WeiBweine

Warme Getranke
e Kaffee | Espresso | Cappuccino | Latte Macchiato | Tee (verschiedene Sorten
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HAVN Premium Selection Getrdnkepauschale
3 Stunden | 77,00 netto pro Person

Erfrischungen
® Coca Cola | Fanta | Sprite | Coca Cola Zero | San Pellegrino Mineralwasser | Acqua
Panna Stilles Wasser | Apfelschorle

Fiir die AnstoBmomente
¢ Aperol Spritz | Sarti Spritz | Prosecco

Bierauswahl
e Warsteiner Pils | Warsteiner Hefeweizen

Weine
¢ Ausgewahlte Rot- und WeiBweine

Warme Getranke
¢ Kaffee | Espresso | Cappuccino | Latte Macchiato | Tee (verschiedene Sorten)

Cocktails & Longdrinks
e Caipirinha | Cosmopolitan | Cuba Libre | Gin-Tonic
* Wodka-Lemon | Wodka-Cranberry | Wodka-Maracuja
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HAVN Exklusive Eleganz Getrankepauschale
3 Stunden | 96,00 € netto pro Person

Erfrischungen
* Coca Cola | Fanta | Sprite | Coca Cola Zero | San Pellegrino Mineralwasser | Acqua
Panna Stilles Wasser | Apfelschorle

Fiir die AnstoBmomente
¢ Aperol Spritz | Sarti Spritz | Prosecco

Bierauswahl
e Warsteiner Pils | Warsteiner Hefeweizen

Weine
¢ Ausgewahlte Rot- und WeiBweine

Warme Getranke
¢ Kaffee | Espresso | Cappuccino | Latte Macchiato | Tee (verschiedene Sorten)

Cocktails & Longdrinks

* Sex on the Beach | Tequila Sunrise | Pina Colada | Strawberry Colada | Mojito |
Caipirinha | Cosmopolitan | Cuba Libre

¢ Gin-Tonic | Rum-Cola | Wodka-Lemon | Wodka-Cranberry | Wodka-Maracuja | Whiskey-
Cola
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HAVN Buffet Angebot 1
Kulinarische Gentisse in stilvollem Ambiente
Buffet | Preis auf Anfrage

Vorspeisen
e Carpaccio vom Rind
mit Rucola und Parmesan

¢ Antipasti Gemuse
Zucchini | Aubergine | Paprika | Ingwer-Karotten | Oliven

e Getrliffelter Frischkédse
mit Rote Bete, Parma Schinken, Nussen und Honig

e Griechischer Salat
Tomate | Gurke | Feta Kase | rote Zwiebel

e Vijtello Tonnato
mit Kalb, Thunfisch-Creme und Kapern

* Fjord Lachs
mit Gemuse des Marktes und Kartoffelgratin

Hauptgerichte
e Hahnchenbrustfilet

e Show Cooking
Pasta aus dem Parmesan-Leib
mit Traffel-SahnesoBe und Parmesan

e Argentinisches Roastbeefim Ganzen, tranchiert
mit griiner PfeffersoBe

Desserts
e Cheesecake
mit Beeren-Ragout und Minze

* Mousse au Chocolat
mit Beeren-Ragout und Pistazie
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HAVN Buffet Stationen
Kulinarische Genusse in stilvollem Ambiente
Buffet | Preis auf Anfrage

Vorspeisen

* Brot- und Salatbar

Basis: Blattsalate, Rucola, Babyspinat

Toppings: Tomaten | Gurken | Paprika | NUsse | Croutons | Falafel
Dressings: Vinaigrette | Joghurtdressing | Balsamico

¢ Antipasti-Station

Mariniertes Gemuse (Auberginen | Zucchini | Paprika)
Oliven | Kapern | eingelegte Artischocken

Hummus | Tzatziki

¢ Taco-Station

Tortillas: Weich und hart

Fullungen: Rinderhack | Hihnchen | Bohnen | GemlUse
Toppings: Guacamole | Salsa | Sauerrahm | Kase

Hauptgerichte

¢ Roastbeef-Station

Grune PfeffersoBBe | Steakpfeffer
Traffel-Puree

Mediterranes Gemiuse

¢ Pasta-Station
Traffelpasta aus der Parmesanleib

¢ Sushi-Bar
Sushi-Variationen (mit Fisch und vegetarisch)
Sojasauce | Wasabi | Ingwer

Desserts
* Mousse au Chocolat
mit Beeren-Ragout und Pistazie

¢ Tiramisu

* Schokoladenbrunnen
Frische Fruchte (Erdbeeren | Ananas | Bananen)
Marshmallows und Kekse zum Dippen
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HAVN Weihnachtsbuffet

Festliche Gentusse fur eine unvergessliche Weihnachtszeit
Buffet | Preis auf Anfrage

Vorspeisen
e Waldorfsalat
mit Sellerie, Apfel und Cranberries

* Antipasti (vegan)
Zucchini | Aubergine | Paprika | Ingwer-Karotten

* Rote Bete Apfelsalat (vegan)
mit Preiselbeeren und griinem Tabasco

e Getrtiffelter Frischkase
mit Schinken, Honig und Nissen

Hauptgerichte
¢ Pasta aus dem Parmesanleib
mit Traffel-SahnesoBe

e Geschmorte Entenkeule
mit Rotkohl, Knédel und Bratapfel

e Krauter Lachs
mit Safransofe, Kirschtomaten und Basmatireis

e Klirbisptiree (vegan)
mit glasiertem Gemuse

Desserts
e Gewlirz Mousse au Chocolat
mit marinierten Beeren

* Blutorangen Tiramisu
mit Mandeln und Mascarpone



