
Valentinstags Dinner
Vorspeise

 Cremiges Herz
 Flambierter Burrata | knackiger Rucola | frische Himbeeren | geröstete Macadamia | Yuzu-Creme

 ODER

 Tartaki d’Amore
 Tartaki vom schottischen Lachs | Gurken-Mango-Salat | knackiger Rucola | Teriyaki-Creme | gerösteter

Sesam

Zwischengang
Warmes Vergnügen

 Cremige Maronensuppe | Apfel | Kresse | glasierte Maronen

Hauptgang
 

 Herzgefüllte Ravioli
 Ziegenkäseravioli | Limonen-Sahnesauce | grüner Spargel | fruchtige Kirschtomaten | Zucchini |

Bärlauchpesto | knackiger Rucola

 ODER

 Liebesbissen
 Gratinierte Hähnchenbrust | fruchtige Kirschtomaten | Büffelmozzarella | frische Linguine | cremige

Basilikumsauce | knackiger Rucola

 ODER

 Zart und verliebt (alternativ auch mit gegrilltem Lachsfilet)
 Dry-Aged-Rumpsteak vom Lavasteingrill | Grillgemüse mit grünem Spargel | Brombeerjus |

Süßkartoffelstampf

Dessert
Verliebtes Vergnügen zu zweit

 Erdbeerparfait | heiße Kirschen | Himbeergel | Crumble | Minze


